
Si raccomanda che la planimetria allegata alla S.C.I.A.  abbia le caratteristiche sotto indicate e contenga i 

successivi elementi essenziali: 

 

PLANIMETRIA  DEI LOCALI IN SCALA NON INFERIORE A 1:100, A FIRMA DI TECNICO ABILITATO. 

Indicare , per ogni locale: 

-  destinazione d'uso e/o operazioni che vi si svolgono; 

- disposizione  delle attrezzature e degli impianti; 

- superficie; 

-  altezza; 

-  rapporti aeroilluminanti; 

- condizioni di accessibilità o visitabilità disabili; 

- requisiti di sicurezza (ove prescritti dalla normativa vigente) 

- requisiti di sorvegliabilità dell’esercizio ai sensi del D.M. Interno 17.12.1992 n. 564.(solo per attività 

di somministrazione) 

N.B. la definizione (DPI) della planimetria deve essere idonea a consentirne agevole lettura.  

LA PLANIMETRIA DEVE ESSERE CONTENUTA IN UN UNICO FILE.  

 

(ver 21/10/2013) 


